Turkijoje vidutiniSkai 45 proc. i$ kasmet sugaunamy 430 tikst. tony jaros laimikio iSmetama atgal j
jira dar pries jj iskraunant j krantg, jis ISMETAMAS;

Yra Zinoma, kad Sis kiekis, kuris néra ekonomiskai pelningas ir nelaikomas Zmoniy maistu, atitinka
mazdaug 190 takst. tony produkto;

Kol egzistuoja j jurg iSmetamos Zuvys ir jlry Zuvy Zvejyba, jy nejmanoma pasalinti mokslinémis ir
techninémis priemonémis; ir

ISmestos Zuvys turéty bati pavercéiamos pridétinés vertés produktu ir jtraukiamos j ekonomika, o ne
iSmetamos atgal j jira.

Naminiy gyvinéliy Sérimui naudojamo maisto pramoné kasmet auga 2,6 proc.

Svarbiausias ir vis didéjantis Sio sektoriaus, kuris skirstomas j du: Zalio ir sauso édalo sektorius, poreikis
yra "gyviininés kilmés Zaliavos";
Siame verslo idéjos pasitilyme bus sukurtas Zalio édalo prototipas, kuriame didelé dalis i§mestos Zuvies

bus naudojama naminiy kaciy ir Suny mitybai; ir

Taip bus sumaZintas neigiamas iSmetamy Zuvy poveikis ekologinei pusiausvyrai ir jas bus galima
jtraukti j ekonomika kaip pridétinés vertés produkta.

Sveikata i$ jlros - tai kaciy ir Suny MARF Zalio édalo receptiros, pagamintos i$ Zuvy raumeny ir kauly,
kuriy santrauka pateikiama toliau;

> Stipri raumeny ir skeleto struktdra;
Sveiki dantys;

Néra blogo burnos kvapo;

Puikus ir Svelnus kailis;

Didelis maisto virskinamumas ir mazesnis iSmaty kiekis;

YV V V¥V V V

MaZiau alerginiy reakcijy; ir
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> Stiprus imunitetas.

MariP%

Europos Salyse 85 min. namy Gkiy turi bent vieng augintinj;
Zinoma, kad 49 proc. jy yra $unys arba kateés;
Rinkoje kasmet parduodama 85 mlrd. tony kaciy ir Suny édalo; ir

Sioje rinkoje toliau auga 21 mlrd. eury vertés prekyba.

Toliau pateikiami potencialls MARF pirkéjai:

» Kadiy ir Suny veisimo dkiai: Didmeniné prekyba

» Gyvuny prieglaudos, priklausancios savivaldybéms ir privaciam sektoriui: Didmeniné prekyba

Zooparduotuvés: Mazmeniné ir didmeniné prekyba

Gyviany ligoninés: MaZmeniné ir maZmeniné prekyba

Veterinarijos klinikos: MaZmeniné ir mazmeniné prekyba

YV V V VYV

Naminiy gyvinéliy savininkai, Gyviny augintiniy asociacijos: MaZzmeniné prekyba
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TURKIYE ULUSAL AJANSI

1. Meric Halide KASAPOGLU, MSc. Zuvininkystés inZinierius, lzmiro metropolijos savivaldybé, Zemés tkio
paslaugy departamentas, Turkija

2 puslapis | atvejo analizé — Garumo (Zuvies padaZas) apibréZzimas, geografinis pasiskirstymas,
vartojimas, paruosimas
3 puslapis | atvejo analizé — Uzduodiy lapo klausimai
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Jvadas

Garumas - tai fermentuotas Zuvies padazas, naudotas kaip prieskonis Finikijos, senovés Graikijos, Romos,
Kartaginos ir véliau Bizantijos virtuvése. IS senovinio Efeso miesto Izmiro kasinéjimy atkeliavo 1400 mety
senumo mitybos jprotis. RySkus to laikmecio bruoZas buvo riboti maisto istekliai, todél prieskoniai atsirado
kaip priemoné, padedanti iSvengti Svaistymo ir laikoma turtingumo simboliu.

Aprasymas

Zvejai maneé, kad neleistina, jog tokios Zuvy dalys kaip vidaus organai, kaulai ir kraujas baty i$mestos, o
meésa iSsaugota rikant arba dzZiovinant. Siekiant iSvengti Siy atlieky, buvo taikomas metodas, kai Zuvy
kraujas, kaulai ir vidaus organai buvo fermentuojami ir autolizuojami "Dolia" (dideli moliniai indai) su
druska arba jiros vandeniu. Sis procesas buvo naudojamas garumo gamybai.

Privalumai

- Sis pavyzdys atspindi senovine kulinarine praktika, vieng i$ bady maZinti Zuvy imetima ir likucius.
- Taikant jg kaip iSmetamy atlieky vertinimo metodika

Nustatyta (konkre¢iam moduliui biadinga praktika)

- Naudodamiesi moderniomis laboratorijomis, mokslininkai stengiasi atkurti garuma.

Trakumai

- Dél paruosty vartoti kreveciy ir Zuvies prieskoniy sunku islaikyti tradicijas

- Papildoma darbo jéga zZvejams.

Auksciau pateiktas atvejo tyrimas adaptuotas is ir nuoroda ................... . Atliekant atvejo analize
tekstas buvo sutrumpintas, taciau formuluoté islieka tokia pati kaip ir originalo. Norédami perskaityti visq tekstq
apsilankykite Sioje svetainéje: _..................

1.https:///

2. Daugiau informacijos: ......cccceuvereeveservnnnnnne
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https://zerowasteeurope.eu/library/the-story-of-repack-a-simple-solution-to-the-growing-problem-of-e-commerce-waste/
https://blog.euromonitor.com/e-commerce-is-the-fastest-growing-global-retail-channel-through-2022/
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1. Kaip veikia | atvejo analizés sistema?

2. Arl atvejo analizés sistema galéty biiti taikoma Zvejybai tralais? Kokia yra Sios sistemos
problema?

3. Pagalvokite apie | atvejo analizés privalumus ir trakumus?

Politika ir (arba) teisés aktai Privalumai Trakumai
1.

Co-funded by the
Erasmus+ Programme
of the European Union

S projekta finansavo Europos Komisija. i publikacija atspindi tik autoriy poZitrj ir Komisija negali bati laikoma atsakinga u? bet kokj jame
pateiktos informacijos panaudojima.

@ @ @ Priskyrimas: Nekomerciné — Negalite naudoti medziagos komerciniais tikslais. Jokiy iSvestiniy kiriniy — Jei
remiksuojate, perdirbate ar kuriate Sios medZiagos pagrindu, negalite platinti atlikus pakeitimus gautos

medziagos.. https://creativecommons.org/licenses/by-nc-nd/4.0/
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