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UVOD U OTPAD U RIBARSTVU

Zivotni standard vise od tri milijarde ljudi ovisi
0 morskoj i obalnoj bioraznolikost. Medutim,
danas svjedo¢imo prekomjernom izlovljavanju -
30% svjetskih ribljih zaliha. Prema procjeni e
FAQO-a, ukupna proizvodnja ribe iznosila je 179
milijuna tona u 2018. godini, oko 88%
navedenog iznosa bilo je izravno koristeno za
[judsku potrosnju, dok se preostalih 12% opisuje
kao koriSteno u 'ne-prehrambene svrhe" |
"otpad".
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Smanjenje slucajnog ulova 1 odbacene ribe
predstavlja vazan problem u upravljanju
ribarstvom. Ne samo ekoloski utjecaj na
bioraznolikost, ve¢ i ekonomski gubitci &
predstavljaju ogromne probleme Sirom svijeta. ®
Kako bi se smanjili ovi ucinci, provedeno je '
mnogo istrazivanja o0d strane stru¢njaka za =.
ribarstvo, posebice u vezi sa selektivnoscu
ribolovne opreme. lako mnoga istrazivanja §
pokazuju pozitivne rezultate, moze se re¢i da *
ribari nisu uvijek wuspjesni u praksi zbog
komercijalnih razloga. Vise od 40 vrsta riba &
uhvaéeno je U jednoj operaciji pridnenom
mrezom, posebice u Mediteranskim vodama zbog
svojstava ribolova temeljenog na razli¢itim
vrstama.
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Postoji mnogo ¢imbenika medu razI02|ma za odbacivanje ribe
tijekom ribolova. lako su svi ti ¢cimbenici povezani s komercijalnim
trziSnim razlozima, imaju razlicite implikacije.

RAZLOZI ODBACIVANIJA U RIBOLOVU
e Vrsta ribolovnog alata
e Prehrambene navike stanovnis§tva

Komercijalne vrste koje su izgubile svoj oblik
tijela.
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e \/rsta ribolovnog alata
Slucajni ulov komercijalne srdele (Sardina pilchardus) kao pelagi¢ne vrste u demerzalnoj
ribolovnoj opremi cest je primjer. Medutim, i1ako je komercijalna, ¢esto se odbacuje zbog male

koli¢ine 1 oSte¢ene strukture tijela uzrokovane ribolovnom tehnikom.
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e Prehrambene navike stanovnistva

Neosporno je da prehrambene navike ljudi igraju vrlo vaznu ulogu u odbacivanju ribe. Zapravo, pojedine
komercijalne vrste poput kanjca (Serranus cabrilla), pirke (Serranus scriba) i pauka bijelca (Trachinus draco) u Grckoj
imaju potrosnju od 21,5 kilograma godisnje po osobi, a uz obalu 6,8 kilograma po osobi. U Turskoj se 99% odbacuje, sto
je vidljivo iz podataka o potros$nji (Slika 5). Ovo se isti¢e kao jedan od najvaznijih primjera utjecaja lokalnih prehrambenih

navika stanovniStva na stope odbacivanja ribe.




MariPet
8l Erasmus+ *@

e Komercijalne vrste koje su izgubile svoj oblik tijela

Jedinke koje pripadaju vrstama s komercijalnom vrijedno$¢u, a koje se u op¢im prehrambenim
navikama mogu konzumirati bez obzira na regionalne razlike, ponekad mogu izgubiti svoj oblik
nakon sto budu ulovljene. Jedan od najvaznijih faktora su napadi grabezljivaca. Vrste kao sto su
dupini i kornjace Cesto imaju tendenciju napadati, kidati i jesti bespomocan plijen ulovljen u
mreZuU.
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Velina odbacdene ribe se moze koristiti kao
"Bioloski odgovarajuéa sirova hrana" (BARF).
BARF hrana se dobiva mijeSanjem hrane koja
je korisna i hranjiva za macke i pse u
odredenim omjerima. To znaci bioloski
odgovaraju¢a sirova hrana, odnosno hrana
koja je formulirana wuzimajuéi u obzir
prehrambene potrebe macaka i pasa tijekom
njihovog evolucijskog procesa.
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Odbacivanje u ribarstvu dovodi do znacajnog
gubljenja vremena, ogroman gubitak ekonomske
vrijednosti, ali i ekoloSku tragediju. Prvi rezultat
projekta MARIPET je povecanje svijesti o ovom

negativnom utjecaju i poticanje sektorskih
struCnjaka da uloZze napore u smanjenje tog
problema.

4 QUALITY
EDUGATION

Ova ideja je dovela do klju¢nog rezultata, a to je
da odbacena riba moze biti iskoriStena kao
sastojak u industriji hrane za kuéne ljubimce.

13 ferov
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Procjena odbacene ribe kao proizvoda s
dodanom vrijednosc¢u

Ege University Faculty of Fisheries
Department of Aquaculture
lzmir - TURKIYE
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Glavna ideja

Odbacena riba mozZda nije pogodna za
ljudsku konzumaciju, ali moze se koristiti kao
sirovina u proizvodnji ribljeg brasna i hrane
za kucne ljubimce, pruzaju¢i proizvodu

dodanu vrijednost.
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Pretvorba odbacene ribe u
riblje brasno kao sastojka
za prehranu u akvakulturi;

Pretvorba odbacene ribe u
sirovinu za industriju
hrane za kucne ljubimce
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Sto je riblje brasno?

* Riblje brasno je glavni izvor proteina u hrani za
akvakulturu, istovremeno predstavlja i njezin
ograniCavajuci faktor, konvencionalno se koristi
i kao dodatak stocnoj hrani. Kod vrsta riba koje
su mesojedi, poput onih Ciji je udio sirovih o
proteina izmedu 65-72%, hrana za akvakulturu
uglavnom ovisi o ribljem brasnu kao glavhom
izvoru proteina iz nekoliko razloga: zbog
njegovog izuzetnog profila  esencijalnih
aminokiselina, visokog udjela proteina, bolje
probavljivosti hranjivih tvari i odsutnosti
antinutritivnih faktora.
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Okvirno 97% svjetske proizvodnje ribljeg brasna koristi se u sto¢noj hrani:

> Hrana za akvakulturu 1 69%

» Hrana za svinje :23%

» Hrana za perad : 5%
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Koraci u proivodniji ribljeg brasna

e Ulov

Ribe namijenjene proizvodnji ribljeg brasna koje se
koristi u hrani za Zivotinje uglavhom su male,
kratkoZivuée i brzorastuée ribe koje nisu visoko
trazene za ljudsku konzumaciju. Uhvacene su
mrezama s okom odredenih velicina propisanih od
strane vlade. Podrucje na kojem se love i vrijeme lova
odredivat ¢e se kontrolama institucija kako bi se
osiguralo postivanje kvota. Mnoge brodice imaju
pracenje koje omogucuje satelitsko pracenje. To
pomaze vlastima da provjere je li ribarenje obavljeno
unutar dogovorenih podrucja i vremena. Osim toga,
brodovi se Cesto pregledavaju prilikom iskrcavanja.
Njihov se ulov prati prema vrsti ribe, veliCini, mjestu i
vremenu lova. Obi¢no se koristi rashladena morska
voda kako bi se riba ohladila i ocuvala svjezom,
izbjegavajuci ostecenja.
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* Rukovanje

Riblje brasno ne sadrzi ugljikohidrate. Pri suhoj tvari od 90%, ne podrzava mikrobni rast, ali moze pokupiti
mikroorganizme iz stranog materijala. Higijena tijekom cijelog procesa izuzetno je vazna, a kontrolira se
koriStenjem detaljnih shema navedenih u nastavku. Tijekom rukovanja ribljim brasnom cistoca je kljucna kako
bi se osiguralo da nema unakrsne kontaminacije. Riblje brasno moze se skladistiti u vreéama od 25 kg,
vre¢ama od jedne tone ili u rasutom stanju u skladistima, ¢ekajuci prijevoz.

Postrojenja za proizvodnju ribljeg brasna moraju se bauviti iskljuCivo ribom - ne smiju rukovati materijalom

nijedne _dru%e zivotinje. U m_noglm_zemlﬂama, ukljuCujudi EU yJan-n, sada su na snazi izuzetno stroge kontrole

gad r}|1blj_|m brasnom kako bi se osiguralo da ne sadrzi materijal Zivotinjskog podrijetla, sukladno kontrolama
rugih sirovina.

Vecina tvornica ima uvedene HACCP sheme (Hazard Analysis Critical Control Points) kako bi osigurala sigurnu
proizvodnju i zajamcenu kvalitetu. To ukljucuje vanjsku insr)ekciju koja provjerava jesu li kriticne kontrolne
tocke ispravno identificirane, a kontrole se pazljivo prate i bi Leie, kao sto su temperatura proizvoda, vlaznost,
broj mikroorganizama, itd. Svako odstupanje izvan tolerancijskih granica istrazuje se i brzo rjesSava s potpunom
dokumentacijom za buduce reference.

Proizvodaci koji opskrbljuju trziSta unutar Europske unije poticu se da usvoje shemu osiguranja kvalitete
Medunarodnog saveza za standard hrane (IFSA). Ova shema obuhvaca osiguranje kvalitete od sirovina preko
tvornice, skladistenja i prijevoza do krajnjeg korisnika. Ona ukljuuje nizozemsku GMP+ i britansku Femas
shemu i o¢ekuje se da ée postati glavna shema osiguranja kvalitete za sirovine diljem Europe i drugdje.
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* Sastav proizvoda

Buduci da se riblje brasno proizvodi od ribe iz koje je uklonjena odredena kolicina
vode i ulja, njegov je sastav odraz riblje sirovine. Proizvodaci iz IFFO-a obvezuju se
provoditi ovu proizvodnju s minimalnim promjenama u nutritivnoj vrijednosti.
Sirovina se brzo obraduje i ve¢inom se hladi kako bi se sprijecilo kvarenje.

Standardno riblje brasno: Nazivaju se , prilicno prosjecne kvalitete" (FAQ) kada je
faza suSenja izravna s vrué¢im zrakom, i idealno je za perad, prezivaCe i omnivorne
ribe. Za mesojedne ribe, rakove i odojke, prikladniji su posebni proizvodi. lako su
skuplji zbog potrebe za joS svjezijom sirovinom i posebnim susenjem, pokazalo se
da su ekonomicni za ove osjetljivije vrste.
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e Standardno riblje brasno obicno ima 64% do 67% sirovog proteina s do 12%
masti. Posebni proizvodi obicno imaju vise proteina - od 68% do 72%. Takoder
imaju nizi sadrzaj amina, Sto odrazava svjeziju sirovinu, na primjer, maksimalno
1000 ppm histamina. Za standardne/FAQ_ proizvode obi¢no nije potrebno
ogranicenje amina i stoga se obicno ne specificira.

* Kod posebnih proizvoda obrada je njezna. Potrebni su posebni susaci, obi¢no
indirektno susenje vru¢im zrakom ili vakuumsko susSenje. Poseban proizvod sa
susenjem niskom temperaturom naziva se LT ili Super Prime meal. Ako posebni
susacl nisu dostupni, moze se proizvesti poseban proizvod koji je malo manje
probavljiv - za dva do tri jedinice manje prema odredivanju na riﬂ)ama.

e Za provjeru njeznog susenja, pepsin-topljivost je priblizni vodi¢. Kod posebnih
proizvoda trebala bi biti preko 92%. Probavljivost odredena u ciljanoj Zivotinji
pouzdanija je metoda, ali skuplja. Za LT/super prime proizvode trebala bi biti 89%
Ili viSe. Za standardna brasna, pepsin-topljivost obi¢no ¢e biti preko 85%.
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Koristenje odbacene ribe kao sirovine u sirovoj
hrani

Kako se Cesto istiCe unutar okvira projekta
MARIPET, odbacena se riba moze koristiti
kao sirovina u sirovoj hrani, Cija vaznost
sve vise dobiva na znacaju u prehrani
domacih macaka i pasa, na nacin koji se
moze opisati kao zdravlje iz mora.
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Globalna situacija industrije hrane za ku¢ne
ljubimce

S pojavom pandemije COVID-19 2020. godine, uz
povecanje rada od kuée i zatvaranja ljudi u svoje
domove, primijeCena je znacajna aktivnost diljem
svijeta.

U %psljedpjim godinama utvrdeno je da se barem jedan
ljubimac cuva u 88 milijuna domacinstava Sirom svijeta,
pri cemu 25% Cine macke, a 25% psi.

KoliCina hrane proizvedene za prehranu tih Zivotinja
dosegnula je 8,5 milijuna tona godiSnje, Sto se
procjenjuje na 102,6 milijardi dolara u novcéanoj
vrijednosti. Prema izracunima, utvrdeno je da se sektor
povecdava za 2,6% godisnje.

TURKIYE ULUSAL AJANSI
TURKISH NATIONAL AGENCY
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Vrste hrane za kuéne ljubimce

* Suha hrana:

Zahvaljujué¢i danasnjim naprednim tehnologijama proizvodnje
mijeSane hrane za Zivotinje, hrana proizvedena metodom
ekstruzije pod odredenom temperaturom i pritiskom pohranjuje
se u zeljenu veli¢inu pakiranja i nudi na prodaju.

Kada se pogledaju faze proizvodnje, nabava sirovina, mljevenje
kako bi se sirovine dovele do iste veliCine, mijeSanje koje
osigurava homogenu distribuciju sirovina, dodavanje vitamina i
mineralnih premiksa koji podrzavaju zadovoljavanje
prehrambenih potreba Zivotinje, kondicioniranje u kojem se
dodaju vodena para i ulje, kuhanje u uredaju za oblikovanje hrane
nazvanom ekstruder, sastoji se od faza koje omoguduju da hrana
dosegne sobnu temperaturu, te na kraju pakiranje radi dostave
korisniku.

TURKIYE ULUSAL AJANSI
TURKISH NATIONAL AGENCY
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* Konzervirani proizvodi — Mokra hrana

* U ovom tipu proizvoda moze se napomenuti da je hrana za zivotinje obradena
termickom obradom i da su zasti¢ene razlicitim kemijskim sredstvima.

* Glavni sastojci i metoda proizvodnje

e Ukljucuju kombiniranje nusproizvoda mesa, povrcéa, Zitarica, minerala i masti s
vodom i Zzelirajuéim sredstvima, nakon ¢ega se smjesa melje u pire.

e Zatim se djelomic¢no kuha u tunelu s parom kako bi se zgusnula, a proizvodi se
rezu nozevima na kocke. Na taj nacin proizvod izgleda kao pravi komad mesa i
napuni se umakom ili gelom te stavi u limenku ili posudu. Zatim se posuda
zatvori i kuha u tlaénom loncu oko dva sata kako bi se osigurala sterilizacija.

* Zbog uvjeta obrade, vrlo je tesko proizvesti potpuno nutritivno uravnotezenu
mokru hranu, i obi¢no je potrebno nadopunjavati je dodatkom u dnevnoj
prehrani.
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Sirova hrana

» Sirova prehrana je prirodna kod macaka i pasa. Mnogi aditivi
koji se ne nalaze u njihovoj prirodnoj prehrani koriste se u
sastavu suhe i mokre hrane, Cije su tehnologije proizvodnje

specificirane u prethodnim odjeljcima.

» U proizvodnji sirove hrane ne moze se koristiti toplinska obrada,
hrana ili dodatci za probavu, a navodi se da prehrana na ovaj

nacin pozitivno utjeCe na zdravlje i dugovjecnost.
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Osnovni sastojci sirove hrane
» Proizvodi Zivotinjskog podrijetla:

Govedina i masnoda, goveda jetra, govedi dusnik, tele¢a slezena, pilece meso,
Zeludac, inc¢uni i vimena goveda...

U procesu proizvodnje potrebno je koristiti hladni lanac i principe HACCP u skladu s
prehrambenim potrebama macaka i pasa.

» Proizvodi na bazi povréa i voca:

Maslinovo ulje, riza, jabucni ocat, repa, brokula, mrkva, tikvica, bundeva, zelene
jabuke i Spinat, te potpuno prirodni proizvodi poput cimeta, kurkume i kima.

U procesima poput mijeSanja i pakiranja ovih proizvoda, ne smije se prekinuti
hladni lanac, a hladni lanac je potreban i kako bi proizvodi stigli do krajnjih
potrosaca, koji bi trebali uvati ove proizvode u zamrzivacu na -18°C.

TURKIYE ULUSAL AJANSI

TURKISH N




Kriteriji Sirova hrana Suha hrana
Tehnologija proizvodnje Sirovina, mljevenje i mijesanje Ekstruzija
Gubitak hranjivih tvari zbog toplinske obrade tijekom proizvodnje - +
- +

Sadrzaj zitarica

Dostupnost energije, proteina i masti

Maksimalna razina

Srednja razina

Probavljivost hrane

Maksimalna razina

Srednja razina

Povecdanje miSiéne mase Visoko Nisko
Prisutnost aditiva u sadrzaju - +
Zdravlje unutarnjih organa Visoko Nisko
Dnevna koli¢ina fekalija 1 2-4
Moguénost pojave alergijskih problema - +
Koli¢ina mlijeka i proteina kod odraslih jedinki Visoka Srednja
Sadrzaj proteina (%) 35-45 25-28
Razinaomega3i6 Visoka Niska
Linjanje i miris Vrlo malo Visoko

Uvjeti ¢uvanja

Zamrzivac-hladnjak

Hladno, suho i bez vlage
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Najvaznije razlike izmedu prehrane sirovom i prehrane suhom i mokrom hranom su:

 Zdravlje Zivotinja maksimalno se poboljSava kada vlasnici kuénih ljubimaca predu na sirovu

hranu;

* Poremecdaji povezani s unutarnjim bolestima, posebno otkazivanje organa, uglavhom su

eliminirani;

* Prosjecno ocCekivano trajanje zZivota Zivotinja se povecava;
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Glavni izazovi pri koristenju sirove hrane

* Opskrba sirovinama: Sirovine od odbacene ribe i kopnenih Zivotinja (goveda jetra, vimena
goveda, slezena i neki proizvodi od iznutrica) koriste se u iarmzvp nji sirove hrane. Mozda
nije moguce nabavljati ove proizvode svaki dan tijekom cijele godine 1 u istoj kolicini.

* Transport sirovina: Navedeni proizvodi podlozni su brzom mikrobioloskom i
!oalgtelzioloskom propadanju, stoga ih treba transportirati uz koristenje hladnog lanca, bez
iznimke.

» SkladisStenje sirovina: Potrebno je odrzavati hladne uvjete zraka na +4°C, 0°C, -18°C i -40°C
dok se ne upotrebe u proizvodniji.

* Dostava proizvoda do krajnjeg potro3aca - vlasnika ljubimca: Moraju se transportirati
hladnim lancem unutar najvise 24 sata, Cuvajuci temperaturu od -40°C.

* Uvjeti skladistenja vlasnika ljubimca: Preporucuje se skladistenje u zamrzivacu na -18°C ili
hladnjaku na 0°Ciili +4°C.

* Odmrzavanje i uporaba sirove hrane: Trebala bi se jzvaditi s -18°C i odmrznuti na +4°C
unutar 36 sati. Nakon Sto se odmrzne, proizvod se viSe ne smije zamrzavati. Preporucena
dnevna koli¢ina je 2-3% prosjeCne Zive mase Zivotinje.
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