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Mokymo programa bus patalpinta interneto svetainéje perzioros rezimu, kad buty galima informuoti busimq studentq /
stazuotojq.

Sio modulio tikslas - perduoti Zinias apie ismesty zuvy tvarkymgq ir perdirbimag, kad jas bty galima
toliau perdirbti | vertingus ir maistingus BARF produktus. Norint sékmingai sukurti pridétine verte
Siandien iSmetamoms Zuvims, labai svarbu pirmiausia tinkamai apdoroti ir stabilizuoti priegaudqg.
Be to, modulio turinys apibréztas taip, kad atitikty JT darnaus vystymosi tikslus (DVT), ypa& DVT Nr.
12, 13 ir 14. Tinkamas priegaudos tvarkymas ir stabilizavimas turés didele jfakg turimos biomaseés
panaudojimuiir dar labiau paveiks ekonominius zvejybos ir perdirbimo sektoriaus aspektus. Keletas
i$SUkiy bus isspresta naudojant Siandien ismetamg biomase Salutinivose BARF gamybos srautuose.
Tai: i) tvaresnis zuvy istekliy naudojimas, ii) priegaudos ir Siandien iSmesty zuvy vertés padidinimas,
i) uzimtumo didinimas sektorivje fiek vietos lygmeniu, tiek perdirbimo ir platinimo srityje ir iv)
didesnis labai maistingy BARF produkty prieinamumas.

Bus pritaikyta ir naudojama i mokymo ir mokymosi veikla:

Pristatymas

Klausimai

Atvejy analize

Savarankiskas mokymasis (Apraso skaitymas ir ppt.)

Numatyti Sie modulio mokymosi rezultatai:

o Besimokantysis turi ziniy:
o apie Zuvy ir jiros gérybiy autolitinj ir mikrobiologinj irmg;

o apie iSmestqg zuvj kaip zaliavg BARF gamybai;
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o apie pirminjir antrinj iSmestos zuvies perdirbimg BARF gamybai;

o apie BARF produkty pakavimo ir platinimo sprendimus;
o Besimokantysis gali:

o dalyvauti diskusijose, susijusiose su Siandien iSmetamuy zuvy tvarkymu ir perdirbimu.
e Besimokantysis geba:

o jgyvendinti naujas koncepcijas ir strategijas visoje MARIPET vertés grandingje.

o nustatyti Zuvy MARIPET BARF Zaliavy stabilizavimo kliGtis.

o nustatyti nepakankamqg MARIPET BARF zaliavy afsaldymg ir netinkamg tvarkyma.

Galimybé panaudoti Zuvy atliekas biologiskai tinkamo Zalio édalo (BARF) gamybai labai priklauso
nuo zaliavy kokybés, stabilumo, saugumo ir maistingumo. Siame modulyje apzvelgiamos tvarkymo
proceduros, strategijos ir tfechnologijos, skirfos Siems rodikliams iSlaikyti arba pagerinti. Modulis
suskirstytas | penkis skyrius, kuriuose aprasoma zaliavos (iSmestos zuvies) vertés grandiné nuo
sugavimo iki vertingos zaliavos BARF gamybai. Pirmiausia frumpai aptariamos zaliavy savybés ir
stabilumas. Sioje dalyje aptariama maisting sudétis, gedimas ir saugos klausimai. Antra, aptariami
klausimai, susije su zuvy gaudymo technologijair tvarkymu laive, bei Siy parametry gerinimo budai.
Sioje dalyje pabréziama tinkamo atvésinimo ir 3aldymo sistemy svarba siekiant laikyti Zaliavy
kokybe. TreCiajame ir ketvirtajame skyrivose aptariamos perdirbimo koncepcijos, susijusios su
Zaliavy didinimu ir galutinio produkto kokybe bei stabilumu. TreCiame skyriuje aptariamos naujos
koncepcijos, jskaitant klioCiy principy jgyvendinimg. Ketvirtame skyrivje pristatomas komercinis
technologinis BARF gamybos pritaikymas. Galiausiai penktame skyriuje pristatomos visos vertes
grandinés pakavimo koncepcijos, aptariamos fiek biriy produkty koncepcijos, kurios gali bUfi
naudojamos zaliavai (iSmestai zZuviai) platinti, fiek vartotojui palankios galutinio BARF produkto
platinimo koncepcijos.

Modulyje apzvelgiama:
- MARIPET BARF Zaliavos (iSmestos Zuvies) savybés ir stabilumas
- MARIPET BARF Zaliavos maistinés sudéties ir saugos issUkiai

- Zuvy gaudymo technologijy, tvarkymo laive ir pirminio zuvy perdirbimo reikimé auksciau
minetiems veiksniams.

- neterminio Zuvy apdorojimo ir stabilizavimo technologijos

- MARIPET BARF zaliavos ir atitinkamy produkty pakavimo koncepcijos ir platinimas
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Testavimas, kurj reikia atlikti "Moodle" sistemoje

BARF: biologiskai tinkamas zalias maistas

ISmetamos zuvys. Tai terminas, vartojomas kalbant apie sugautas zuvy rusis, kurios nelaikomos, o
iSmetamos | jurg.

MARIPET BARF. MARIPET projekto specializuotas BARF, sukurtas katéms ir Sunims, naudojant iSmestus
Zuvininkystés produktus.
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Autolizé. Biologijoje autolizé, dazniau Zinoma kaip savaiminis virskinimas, reiskia Igstelés sunaikinimg
veikiant jos fermentams. Ji taip pat galireiksti fermento virskinimg kita to paties fermento molekule.

Endogenezé. Endogenines medziagos ir procesai atsiranda gyvoje sistemoje, pavyzdziui,
organizme, audinyje ar lgsteléje. Priesingai, egzogeninés medziagos ir procesai - tai medziagos ir
procesai, kuriy Saltinis yra uz organizmo riby.

Glikolizé. Tai medziagy apykaitos kelias, kurio metu gliukozé (CeH120s) paverdiama piruvatu. Sio
proceso metfu iSsiskyrusi laisvoji energija sudaro dideles energijos turinCias molekules
adenozintrifosfatg (ATP) ir redukuotg nikofinamidadenindinukleotidg (NADH). Glikolize yra
desimties reakcijy, kurias katalizuoja endogeniniai fermentai, seka.

Metabolizmas. Tai gyvybe palaikanciy cheminiy reakcijy organizmuose visuma. Trys pagrindinés
medziagy apykaitos funkcijos yra Sios: maisto produkty energijos pavertimas energija, kuri gali buti
naudojama Igsteliniams procesams vykdyti; maisto produkty pavertimas baltymuy, lipidy, nukleino
rogsciv ir kai kuriy angliavandeniy statybiniais blokais; medziagy apykaitos atlieky pasalinimas.

Egzoterminis procesas. Termodinamikoje - tai termodinaminis procesas arba reakcija, kurios metu
i§ sistemos | aplinkg issiskiria energija, dazniausiai Silumos, bet taip pat Sviesos (pvz., kibirksties,
liepsnos ar blyksnio), elekiros (pvz., akumuliatoriaus) ar garso (pvz., sprogimo, girdimo degant
vandenilivi) pavidalu.

Fermentacija. Tai medziagy apykaitos procesas, kurio metu, veikiant fermentams, vyksta
cheminiai pokycCiai organinése medziagose. Biochemijoje jis siaurai apibréziamas kaip energijos
iSgavimas 5 angliavandeniy be deguonies. Maisto gamyboje jis gali bifi placiau taikomas bet
kokiam procesui, kurio metu mikroorganizmy veikla sukelia pageidaujamus maisto produkto ar
gérimo pokycius.

Biologinis konservavimas. Biokonservavimui naudojama naturali arba kontrolivojama mikrobiota
ar anfimikrobinés medziagos, kad buty iSsaugotas maistas ir pratestas jo galiojimo laikas. Maisto
produkty biologinis konservavimas, ypac naudojant pieno rogsties bakterijas (LAB), kurios slopina
maisto produkty gedimg sukelianCius mikrobus, praktikuojamas nuo ankstyvyjy amziy, is pradziy
nesgmoningai, bet ilgainiui vis labiau jgavo tvirtg mokslinj pagrindg.

e, Co-funded by the
LS Erasmus+ Programme
A of the European Union

Sj projekta finansavo Europos Komisija. Si publikacija atspindi tik autoriy poZitirj ir Komisija negali bati laikoma atsakinga u? bet kokj jame
pateiktos informacijos panaudojima.
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Priskyrimas: Nekomerciné — Negalite naudoti medziagos komerciniais tikslais. Jokiy

@ @@@ iSvestiniy kariniy — Jei remiksuojate, perdirbate ar kuriate Sios medziagos pagrindu,

negalite platinti atlikus pakeitimus gautos medziagos.
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