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STRUKTURA SADRZAJA MODULA

Sadrzaj ée biti ono Sto ée polaznik/student nauditi tijekom modula nakon $to ga poéne pohadati

e POSTAVLIANJE (UNUTARNJI/VANJSKI/NA DALIINU/MJESOVIT): Online (E-uéenje)
e  TRAJANIE (SATI): 20h

e  MATERIJALI: Prezentacija, pitanja, analize slu¢aja, samostalno ucenje

e BROJ UCENIKA/PREDSTAVNIKA: Ovisno o broju sudionika

o INDIVIDUALNI ILI GRUPNI RAD: Oboje, ovisno o broju i raspodjeli sudionika

Mogucnost iskoristavanja odbacene ribe za proizvodnju bioloski prikladne sirove hrane (BARF) uvelike ovisi o
kvaliteti, stabilnosti, sigurnosti i prehrambenom profilu sirovina. Ovaj modul pruza pregled postupaka, strategija i
tehnologija za odrZavanje ili poboljSanje ovih parametara. Modul je podijeljen u pet poglavlja koja prate lanac
vrijednosti sirovine (odbacena riba/ulov) od ulova do vrijedne sirovine za proizvodnju BARF-a. Prvo se ukratko
raspravlja o svojstvima sirovina i njihovoj stabilnosti. Ovaj dio obraduje prehrambeni sastav, kvarenje i sigurnosna
pitanja. Drugo, izneseni su detalji o tehnologiji ulova i postupcima rukovanja na brodu te kako poboljsati ove
parametre. Ovaj dio istice vaznost pravilnog hladenja i hladenja sustava kako bi se odrzala kvaliteta sirovina.
Poglavlja tri i Cetiri bave se konceptima obrade koji poveéavaju sirovine te kvalitetu i stabilnost kona¢nog proizvoda.
U trecem poglavlju raspravljaju se novi koncepti, ukljuCujuci primjenu nacela prepreka. Komercijalni potencijalne
tehnoloske primjene proizvodnje BARF-a predstavljene su u cetvrtom poglavlju. Na kraju, peto poglavlje uvodi
koncepte pakiranja za cijeli lanac vrijednosti, raspravljajuc¢i o konceptima u rasutom stanju koji se potencijalno
koriste za distribuciju sirovine (odbacene ribe), kao i potrosacki prijateljskim konceptima za distribuciju kona¢nog
proizvoda BARF-a.

Riba je izvor proteina i zdravih lipida te jedinstven izvor esencijalnih nutrijenata. Proksimativni sastav razlikuje se
medu vrstama, a masne ribe mogu imati velike sezonske varijacije zbog dostupnih nutrijenata i sezone mrijesta. Ipak,
riba uglavnom sadrzi 70-84 % vode, 15-24 % proteina, 0,1-22 % masti, 1-2 % minerala i 0,1-1 % ugljikohidrata. Morske
ribe sadrze visok udio polinezasi¢enih masnih kiselina (PUFA), a to su EPA (eikozapentaenska kiselina) i DHA
(dokozaheksaenska kiselina), koje su esencijalne za zdravlje Zivotinja i pravilan rast Stenaca. Osim izvrsne distribucije
proteina i lipida, riba sadrzi minerale poput joda, kalcija, Zeljeza, cinka, selena ili fosfora, te vitamine B, D, A i K. Riba
se smatra lako probavljivim izvorom proteina koji sadrzi sve esencijalne aminokiseline. lako konzumacija ribe ima
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mnogo prednosti, takoder je izvor kemijskih i nutraceutickih kontaminanata. Masne vrste akumuliraju teSke metale,
podrucjima i pod odredenim uvjetima detektiraju se vrijednosti koje premasuju postavljene granice od strane vlade.
Jedan od rizi¢nih faktora istaknutih na sjeveroistoku Mediterana jest sadrzaj arsena (As) u divljim ulovima. Unato¢
nekim rizicima povezanim s konzumacijom ribe, Siroko su nadmaseni njezinim koristima.

Osim toga, MARIPET BARF sirovina smatra se lako kvarljivom i gubi kvalitetu tijekom cijelog lanca vrijednosti, od
ulova, obrade, distribucije, pa sve do skladiStenja. Sirovina je izuzetno kvarljiva zbog visokog postmortalnog pH i
sadrZaja hranjivih tvari koji podrZava mikrobioloski rast. Kvar ribe temelji se na tri mehanizma postmortalne
enzimske autolize, mikrobioloskog rasta i metabolizma te oksidacijskih reakcija. Mehanizmi koji ¢e biti razmatrani
kao dio modula.

Kako bi se izbjeglo propadanje i kvarenje, potrebno je poduzeti mjere kako bi se o¢uvala pocetna svojstva i kvaliteta
ribe i morskih plodova. Visokokvalitetna sirovina bit ¢e klju¢na za uspjeh u proizvodnji visoko nutritivnih i atraktivnih
MARIPET BARF proizvoda. Kako bi se osigurala kvaliteta sirovina za MARIPET BARF, potrebno je provoditi radnje
poput pravilnog postupanja na brodu, hladenja, konzerviranja, kao i u¢inkovitog lanca hladenja i tehnologija obrade
BARF-a. Kako je veé spomenuto, predstavljeni modul pruZit ¢e pregled strategija postupanja i potencijalnih
tehnologija za valorizaciju MARIPET BARF sirovine u BARF proizvodima.

Modul 3 pruza osnovna znanja kako povecati iskoriStavanje danasnje odbacene ribe u novim pravcima, ukljucujudi
proizvodnju MARIPET BARF proizvoda. Jedan od najvaznijih kriterija uspjeha je uvodenje strategija za poboljSano
rukovanje sirovinama MARIPET BARF-a uz odrzavanje kvalitete sirovina. Gubitak kvalitete sirovina na brodu ribarskih
brodova ili tijekom prijevoza i logistike smanjuje ekonomsku vrijednost sirovina, kao i potencijal sirovine za daljnju
obradu u visokokvalitetne BARF proizvode. Osim toga, strategije obrade BARF-a, ukljucujuci razvoj BARF proizvoda,
vazna su znanja koja treba uzeti u obzir u ukupnom nastavnom planu i programu MARIPET-a.

Kao Sto je prethodno spomenuto, modul se sastoji od pet klju¢nih tema:

- Odbacena riba — karakteristike i stabilnost
- Metode ribolova i rukovanje na brodu

- Inovativni koncepti obrade

- Tehnologije obrade BARF proizvoda

- Pakiranje | distribucija BARF proizvoda

Modul ¢e pruZiti pregled specifi¢nih nacela, osnovnih termina i mjera vezanih uz svaku temu.

Nastavni materijal za modula 3 sastoji se od pisanog poglavlja (18 stranica) podrZanog prezentacijom (35 slajdova)
koja ukljuCuje pitanja o pet tema koje su predstavljene, kao i dva slucaja povezana s temama 2 i 4. Detaljna
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prezentacija ova dva slucaja dostupna je u zasebnom dokumentu (add link). Takoder, predstavljen je popis literature
preporucen za samostalno uéenje.
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UvoD - 1 SLAJD

Uvod se sastoji od kratkog pregleda istiuci znacaj predstavljenog modula. Takoder naglasava dva klju¢na ¢cimbenika:
znacaj pravilnog postupanja i strategija za oCuvanje sirovina za MARIPET BARF te za obradu i distribuciju istog.

PRVI DIO - ODBACENA RIBA — KARAKTERISTIKE | STABILNOST — 4 SLAJDA

Prvi dio pruza pregled prehrambene kompozicije sirovina za MARIPET BARF, sadrZaja elemenata u tragovima te uvod
u mehanizme koji pridonose gubitku kvalitete i kvarenju.
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PRVA AKTIVNOST - PITANJA — 1 SLAJD

Dva pitanja za raspravu koja se odnose na temu predstavljenu u prvom dijelu modula.

DRUGI DIO — - METODE RIBOLOVA | RUKOVANJE NA BRODU - 7 SLAJDOVA

Drugi dio pruZa pregled vaznosti odabira odgovarajuce tehnologije ulova, rukovanja na brodu i o¢uvanja sirovina za
MARIPET BARF. U vezi s rukovanjem na brodu i o¢uvanjem, razmatraju se strategije poput hladenja, zamrzavanja,
skladistenja i koncepata pakiranja.

DRUGA AKTIVNOST - PITANJA — 1 SLAJD

Dva pitanja za raspravu koja se odnose na temu predstavljenu u drugom dijelu modula.

TRECA AKTIVNOST — ANALIZA SLUCAJA - 1 SLAJID

Predstavljena je analiza slucaja povezana s drugim dijelom modula. Cjelovita analiza sluaja moze se pronaci ovdje
(link)

TRECI DIO - INOVATIVNI KONCEPTI OBRADE — 3 SLAJDA

U trecem dijelu obraduje se “hurdle” princip | daje pregled dostupnih netermalnih i blagih tehnologija obrade.

CETVRTA AKTIVNOST - PITANJA — 1 SLAJID

Dva pitanja za raspravu koja se odnose na temu predstavljenu u tre¢em dijelu modula.

CETVRTI DIO - TEHNOLOGIJE OBRADE BARF PROIZVODA — 7 SLAJDOVA

Cetvrti dio pruza pregled niza potencijalnih tehnologija za proizvodnju BARF-a. Te tehnologije uklju¢uju odledivanje,
upotrebu dodataka, fermentaciju, bioo¢uvanje i susenje.

PETA AKTIVNOST - PITANJA - 1 SLAJD

Dva pitanja za raspravu koja se odnose na temu predstavljenu u ¢etvrtom dijelu modula.

SESTA AKTIVNOST — ANALIZA SLUCAJA - 1 SLAID

Predstavljena je analiza sluc¢aja povezana s ¢etvrtim dijelom modula. Cjelovita analiza slu¢aja mozZe se pronadi ovdje
(link).

PETI DIO — PAKIRANJE | DISTRIBUCIJA BARF PROIZVODA — 3 SLAJDA

Peti dio pruza pregled pakiranja prilagodenih korisniku i distribucijskih koncepata za MARIPET BARF proizvode. Osim
toga, uvodi koncept aktivnih rjesenja pakiranja koja imaju potencijal poveéanja vijeka trajanja i kvalitete proizvoda
ako se pravilno primijene.

SEDMA AKTIVNOST — PITANJA - 1 SLAJD

Dva pitanja za raspravu koja se odnose na temu predstavljenu u petom dijelu modula.
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NASLOV POTREBNO BILJESKE VODITELJA POTREBNI
VRIJEME MATERIJALI
Pitanja - 1. dio 15 min Individualno, pra¢eno raspravama u online nastavi Internetska veza
Pitanja — 2. dio 15 min Individualno, praceno raspravama u online nastavi Internetska veza
Analiza slucaja 1 120 mins Individualno: Ovisno o broju sudionika i raspodjeli Internetska veza
Nastava: Ovisno o broju sudionika i raspodjel
Pitanja — 3. dio 15 min Individualno, praceno raspravama u online nastavi Internetska veza
Pitanja — 4. dio 15 min Individualno, prac¢eno raspravama u online nastavi Internetska veza
Analiza slucaja 2 120 min Individualno: Ovisno o broju sudionika i raspodjeli Internetska veza
Nastava: Ovisno o broju sudionika i raspodjel
Pitanja - 5. dio 15 min Individualno, pra¢eno raspravama u online nastavi Internetska veza

Dodati ovdje:

- N/A

Tablica objedinjuje dokumente navedene u ovom dokumentu

Lokacija Opis

<URL or file path to where document is located> Detaljna prezentacija dvije analize slu¢aja modula

<URL or file path to where document is located> Nastavni plan | program modula u pisanom obliku

<URL or file path to where document is located> Prezentacija modula, koja takoder ukljucuje pitanja i analize slucajeva
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commission cannot be held responsible for any use which may be made of the information contained therein.
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