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SadrZaj nastavnog plana bit ée dodan na web stranicu kao "prikaz" modula kako bi se informirali potencijalni
student/polaznici.

Motivacija za ovaj modul je pojasniti prisutne rizike s kojima se kuéni ljubimci suocavaju
konzumirajuci sirovu ribu - rizike koji se kre¢u od patogenih infekcija do izlozenosti toksinima,
metalima i alergenima. Modul istrazuje pro aktivne strategije za smanjenje tih opasnosti,
osiguravajuci da vlasnici ku¢nih ljubimaca i proizvodaci hrane mogu samouvjereno upravljati
kompleksnostima prehrane sirovom ribom za kuéne ljubimce. Sredisnja motivacija modula
uskladena je s cilievima odrzivog razvoja (SDG) brojevi 3, 6, 12 i 14. Naglasavanjem dobrog
zdravlja i blagostanja (SDG 3), prakse Cistom vodom i sanitacijom radi spriecavanja onecis¢enja
(SDG 6), odgovornih uzoraka potrodnje i proizvodnje (SDG 12) te oCuvanja zivota u vodi putem
odrzivih praksi (SDG 14), modul istice vaznost holistickog pristupa prehrani kuénih ljubimaca. Bavi
se EU zakonodavstvom koje regulira hranu za Zivotinje, opskrbliujuci dionike znanjem kako bi
osigurali sigurnost i uskladenost, time poticudi odrziviju i zdravstveno osvijestenu buduénost skrbi o
ku¢nim ljubimcima.

Sliedece aktivnosti u nastavi i ucenju Bit ¢e prilagodene i koristene:

U Prezentacija

. Pitanja

. Analize sluCajeva

. Samostalno ucenje (Citanje nastavnog programa i ppt.)

Definirani su sliededi ishodi uc¢enja za modul:

e Polaznik posjeduje znanje o:
o vrste bakterija, parazita, virusa, toksina, metala i alergena koji mogu biti prisutni u

sirovoj ribi te njinovi potencijalni zdravstveni utjecaji na ku¢ne ljubimce.
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o EU zakonodavstvu bitnom za hranu namijenjenu zivotinjama, ukljucujuci propise o
higijeni hrane, marketingu i sigurnoj uporabi nusproizvoda.
o Metodama smanjenja rizka od patogenih i toksiCnih onecis¢enja u sirovoj ribi
namijenjenoj konzumaciji od strane kuénih ljubimaca.
e Polaznik posjeduje vjestine:
o Sudjelovanje u raspravama vezanim za biosigurnost.
o Pridrzavanje zakonskih zahtjeva Europske unije za proizvodnju i marketing hrane za
zZivotinje.
e Polaznik posjeduje kompetencije:
o Donosenja informiranin odluka o prikladnosti sirove ribe u prehrani kuéninh
jubimaca, uzimajuci u obzir potencijalne zdravstvene rizike i nutritivne koristi.
o Osiguravanja uskladenosti s EU propisima u procesima proizvodnje hrane za

Zivotinje, Cime se §titi i zdravlje kuénih ljubimaca i poslovanje.

Da bi se proizvela Bioloski Prikladna Sirova Hrana (BARF) od odbacene ribe, vazno je imati znanje
o biosigurnosti i EU zakonodavstvu koje se odnosi na krajnje proizvode. Klju€na pitanja u okviru
modula su vrste rizika prilikom koristenja odbacene ribe kao hrane za ku¢ne ljubimce, kako se fi
rizici mogu sprijeciti te kako se hrana za kuéne ljubimce od odbacene ribe moze proizvesti uz
postivanje EU zakonodavstva. Ovaj modul pruza pregled razlicitin patogena koji mogu utjecati na
sigurnost hrane, uklju¢ujuci bakterije poput Listerije, Salmonelle, E. coli i viruse, kao i implikacije
parazita i toksina poput fiaminaze i teskih metala. Pruzene su informacije o razlicitim bakterijama
relevantnim za sigurnost hrane, ukljucujudi njihove karakteristike, nacine kontaminacije hrane i
rizike koje predstavljaju. Modul ukljucuje dio o propisima koji se odnose na nusproizvode
Zivotinjskog podrijetla koji se koriste u hrani za ku¢ne ljubimce, higijenu hrane i zahtjeve za tvrtke
koje se bave proizvodnjom hrane, kako na razini primarne proizvodnje, tako i na razini cijele
proizvodnje. Uveden je sustav Analize Opasnosti i Kriticnih Kontrolnih Tocaka, koji je kljucan za
upravljanje rizicima sigurnosti hrane u procesu proizvodnje. Naposlietku, modul se bavi prakticnim
aspektima, poput sigurnog pripremanja odbacene ribe za konzumaciju kuénih ljubimaca, uz
smjernice o proizvodniji, pakiranju, marketingu i oznacavanju proizvoda.

Modul obuhvaca pregled:

e raspona patogena koji mogu utjecati na sigurnost hrane, ukljuCujuéi bakterije poput
Listerije, Salmonelle, E. coli i viruse, kao i implikacije parazita i toksina poput fiaminaze i
teskih metala.

e razlicitin bakterija relevantnih za sigurnost hrane, ukljucujuéi njihove karakteristike, nacine

kontaminacije hrane i rizike koje predstavljaju.
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e propisa koji se odnose na Zivotinjske nusproizvode koji se koriste u hrani za ku¢ne ljubimce,
higilenu hrane i zahtjeve za tvrtke koje se bave proizvodnjom hrane, kako na razini
primarne proizvodnje, tako i na razini cijele proizvodnje

e sustava Analize Opasnostii Kriticnih Kontrolnin ToCaka, koiji je kljucan za upravljanje rizicima
sigurnosti hrane u procesu proizvodnje.

e prakticnih aspekata poput sigurnog pripremanja odbacene ribe za konzumaciju ku¢nin
ljubimaca, uz smjernice o proizvodnji, pakiranju, marketingu i oznacavanju proizvoda za

hranu.

The U.S. Food and Drug Administration (FDA) 2022. Fish and Fishery Products: Hazards and
Controls Guidance June 2022 Edition.

Novoslavskij, A., Terentjeva, M., Eizenberga, 1., Valcina, O., Bartkevics, V. & Bérzins, A. 2016. Major
foodborne pathogens in fish and fish products: a review. Annals of Microbiology, 66, 1-15.

Miller, E. P., Ahle, N. W. & DeBey, M. C. 2010. Food Safety. In: HAND, M. S., THATCHER, C. D.,
REMILLARD, R. L., ROUDEBUSH, P. & NOVOTNY, B. J. (eds.) Small Animal Clinical Nufrition. 5
ed. St. Louis, MO, USA: Mark Morris Institute.

Mostashari, P., Amiri, S., Rezazad Bari, L., Hashemi Moosavi, M. & Mousavi Khaneghah, A. 2021.
Physical Decontamination and Degradation of Aflatoxins. In: HAKEEM, K. R., OLIVEIRA, C.
A. F. & ISMAIL, A. (eds.) Aflatoxins in Food: A Recent Perspective. Cham: Springer
International Publishing.

Boermans, H. J. & Leung, M. C. K. 2007. Mycotoxins and the pet food industry: Toxicological
evidence and risk assessment. International Journal of Food Microbiology, 119, 95-102.

European Commission 2019. Consolidated text: Regulation (EC) No 1069/2009 of the European
Parliament and of the Council of 21 October 2009 laying down health rules as regards
animal by-products and derived products not infended for human consumption and
repealing Regulation (EC) No 1774/2002 (Animal by-products Regulation).

European Commission 2005a. Regulation (EC) No 183/2005 of the European Parliament and of
the Council of 12 January 2005 laying down requirements for feed hygiene (Text with EEA
relevance). Belgium Brussel.

European Commission 2018. Consolidated text: Regulation (EC) No 767/2009 of the European
Parliament and of the Council of 13 July 2009 on the placing on the market and use of
feed, amending European Parliament and Council Regulation (EC) No 1831/2003 and
repealing Council Directive 79/373/EEC, Commission Directive 80/511/EEC, Council
Directives 82/471/EEC, 83/228/EEC, 93/74/EEC, 93/113/EC and 96/25/EC and Commission
Decision 2004/217/EC (Text with EEA relevance)Text with EEA relevance. Belfium, Brussel.

European Commission 2002a. Regulation (EC) No 178/2002 of the European Parliament and of
the Council of 28 January 2002 laying down the general principles and requirements of
food law, establishing the European Food Safety Authority and laying down procedures
in matters of food safety. 01.07.2022 ed. Belgium, Brussel.

European Commission 2005b. Commission Regulation (EC) No 2073/2005 of 15 November 2005
on microbiological criteria for foodstuffs (Text with EEA relevance). Belgium, Brussel.

European Commission 2002b. Consolidated text: Directive 2002/32/EC of the European
Parliament and of the Council of 7 May 2002 on undesirable substances in animal feed.

4|5




I ‘I TURKIYE ULUSAL AJANSI

| ——
[\ TURKISH NATIONAL AGENCY

H Erasmus+

EFSA Panel on Additives Products or Substances used in Animal Feed 2014. Scientific Opinion on
the potential reduction of the currently authorised maximum zinc content in complete
feed. EFSA Journal, 12, 3668.

European Commission 2016. Commission Recommendation 2016/1319/EC of 29 July 2016
amending Commission Recommendation 2006/576/EC on the presence of
deoxynivalenol, zearalenone, ochratoxin A, T-2 and HT-2 and fumonisins in products
intfended for animal feeding. Off J Eur Union, 208, 58-60.

European Commission 2011. Commission Regulation (EU) No 10/2011 of 14 January 2011 on
plastic materials and articles infended to come into contact with food Text with EEA
relevance. Brussel, Belgium.

European Commission 2004. Regulation (EC) No 1935/2004 of the European Parliament and of
the Council of 27 October 2004 on materials and articles infended to come into contact
with food and repealing Directives 80/590/EEC and 89/109/EEC. Brussel, Belgium.

IQuiz

BARF: Bioloski Prikladna Sirova Hrana

Odbacena riba: Odbacivanje je termin koji se specificno koristi za ulove vrsta koje se ne
zadrzavaju ved se vracaju u more.

MARIPET BARF: BARF, specijaliziran u okviru MARIPET projekta, formuliran je za macke i pse
koristenjem odbacenih ulova iz ribarstva.
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