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5 MODULIS. BIOLOGINIO SAUGUMO HIGIENA IR ES TEISĖS AKTAI, 

SUSIJĘ SU Į JŪRĄ IŠMETAMŲ ŽUVŲ PERDIRBIMU IR GALUTINIAIS 

PRODUKTAIS  

AUTORIAI 

1. Dr. Johanna Gisladottir, AUI Žemės ūkio mokslų fakulteto docentė 

2. Runa Thrastardottir, doktorantė, AUI, Žemės ūkio mokslų fakultetas 

MODULIO MOKYMO PROGRAMOS RENGIMO STRUKTŪRA 

Mokymo programa bus patalpinta interneto svetainėje peržiūros režimu, kad būtų galima informuoti būsimą studentą / 

stažuotoją. 

MODULIO MOTYVACIJA 

Šio modulio tikslas - išsiaiškinti, su kokia rizika susiduria naminiai gyvūnai, ėsdami žalią žuvį - nuo 

patogeninių infekcijų iki toksinų, metalų ir alergenų poveikio. Jame aptariamos aktyvios strategijos, 

kaip sumažinti šiuos pavojus, kad gyvūnų augintinių savininkai ir pašarų gamintojai galėtų drąsiai 

spręsti sudėtingus klausimus, susijusius su augintinių mityba žalia žuvimi. Svarbiausia modulio 

motyvacija yra suderinimas su 3, 6, 12 ir 14 darnaus vystymosi tikslais (DVT). Pabrėžiant gerą 

sveikatą ir gerovę (3 DVT), švaraus vandens ir sanitarijos praktiką, kad būtų išvengta taršos (6 DVT), 

atsakingo vartojimo ir gamybos modelius (12 DVT) ir gyvybės, esančios žemiau vandens, 

išsaugojimą taikant tvarią praktiką (14 DVT), modulyje pabrėžiama holistinio požiūrio į gyvūnų 

augintinių mitybą svarba. Jame aptariami ES teisės aktai, reglamentuojantys gyvūnų pašarus, 

suinteresuotosioms šalims suteikiama žinių, kaip užtikrinti saugą ir atitiktį reikalavimams, taip 

skatinant tvaresnę ir sveikesnę augintinių priežiūros ateitį.  

UŽDUOTIES APIMTIS 

Bus pritaikyta ir naudojama ši mokymo ir mokymosi veikla: 

● Pristatymas 

● Klausimai 

● Atvejų analizė 

● Savarankiškas mokymasis (Aprašo skaitymas ir ppt.) 

 

MOKYMOSI REZULTATAI 

Nustatyti šie modulio mokymosi rezultatai: 

• Besimokantysis turi žinių apie: 

o bakterijų, parazitų, virusų, toksinų, metalų ir alergenų, kurių gali būti žalioje žuvyje, 

tipus ir jų galimą poveikį augintinių sveikatai. 
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o ES teisės aktų, susijusių su gyvūnų pašarais, įskaitant pašarų higienos, prekybos ir 

saugaus šalutinių produktų naudojimo reglamentus. 

o metodus, kuriais siekiama sumažinti naminių gyvūnėlių maistui skirtos žalios žuvies 

patogeninio ir toksinio užteršimo riziką. 

• Besimokantysis turi gebėjimų: 

o dalyvauti diskusijose, susijusiose su biologinio saugumo higiena. 

o laikytis ES teisės aktų reikalavimų, taikomų gyvūnų pašarų produktų gamybai ir 

prekybai jais. 

• Besimokantysis geba: 

o priimti informacija pagrįstus sprendimus dėl žalios žuvies tinkamumo gyvūnų 

augintinių mitybai, atsižvelgiant į galimą riziką sveikatai ir maistinę naudą. 

o užtikrinti, kad pašarų gamybos procesai atitiktų ES reglamentus, taip apsaugant ir 

gyvūnų augintinių sveikatą, ir verslo veiklą. 

MODULIO TURINYS 

Norint gaminti biologiškai tinkamą žalią maistą (BARF) iš žuvies atliekų, labai svarbu išmanyti 

biologinio saugumo higienos ir ES teisės aktus, susijusius su galutiniais produktais. Pagrindiniai 

modulio klausimai - kokia rizika kyla naudojant žuvų atliekas kaip naminių gyvūnėlių pašarą, kaip 

galima užkirsti kelią šiai rizikai ir kaip galima gaminti naminių gyvūnėlių pašarą iš žuvų atliekų, 

laikantis ES teisės aktų. Šiame modulyje apžvelgiami įvairūs patogenai, galintys turėti įtakos maisto 

saugai, įskaitant tokias bakterijas kaip Listeria, Salmonella, E. coli ir virusus, taip pat parazitų ir 

toksinų, tokių kaip tiaminazė ir sunkieji metalai, poveikis. Pateikiama informacija apie įvairias su 

maisto sauga susijusias bakterijas, įskaitant jų savybes, būdus, kaip jos gali užteršti ėdalą, ir jų 

keliamą pavojų. Į modulį įtrauktas skyrius apie šalutinių gyvūninių produktų, naudojamų naminių 

gyvūnėlių pašarams, reglamentus, pašarų higieną ir reikalavimus pašarų įmonėms tiek pirminės 

gamybos, tiek ūkio subjektų lygmeniu. Supažindinama su rizikos veiksnių analizės ir svarbiųjų 

valdymo taškų sistema, kuri yra labai svarbi valdant maisto saugos riziką gamybos procese. 

Galiausiai aptariami praktiniai aspektai, pavyzdžiui, kaip užtikrinti, kad išmesta žuvis būtų saugi 

augintiniams vartoti, taip pat pateikiamos pašarų produktų gamybos, pakavimo, rinkodaros ir 

ženklinimo gairės. 

MODULĮ TEMATIKA 

Modulyje apžvelgiama: 

• įvairių patogenų, galinčių turėti įtakos maisto saugai, įskaitant tokias bakterijas kaip Listeria, 

Salmonella, E. coli ir virusus, taip pat parazitų ir toksinų, tokių kaip tiaminazė ir sunkieji 

metalai, poveikį. 
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• įvairios maisto saugai svarbios bakterijos, įskaitant jų savybes, būdus, kaip jos gali užteršti 

maistą, ir riziką, kurią jos kelia. 

• taisyklės, susijusios su naminių gyvūnėlių pašarams naudojamais šalutiniais gyvūninės kilmės 

produktais, pašarų higiena ir reikalavimais pašarų įmonėms pirminės gamybos ir ūkio 

subjektų lygmeniu. 

• rizikos veiksnių analizė ir svarbiųjų valdymo taškų sistema, kuri yra labai svarbi valdant 

maisto saugos riziką gamybos procese. 

• praktiniai aspektai, pavyzdžiui, kad išmetamos žuvys būtų saugios vartoti naminiams 

gyvūnėliams, taip pat pašarų produktų gamybos, pakavimo, prekybos ir ženklinimo 

rekomendacijos. 
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VERTINIMO FORMA 

Testavimo vertinimas, kurį reikia atlikti "Moodle" sistemoje 

ŽODYNĖLIS 

BARF: biologiškai tinkamas žalias maistas  

IŠMETAMOS ŽUVYS. Tai terminas, vartojamas kalbant apie sugautas žuvų rūšis, kurios nelaikomos, o 

išmetamos į jūrą. 

MARIPET BARF. MARIPET projekto specializuotas BARF, sukurtas katėms ir šunims, naudojant išmestus 

žuvininkystės produktus. 

NUORODOS Į NAUDINGAS SVETAINES 
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