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2. Runa Thrastardottir, ph.d.-kandidat, AUI, Fakultet for landbruksvitenskap

Pensumet vil bli lagt ut pa netistedet som en "forhandsvisning" av modulen for G informere potensielle
studenter/praktikanter.

Formdlet med denne modulen er & belyse de iboende risikoene som kjceledyr utsettes for nér de
spiser r& fisk - risikoer som spenner fra sykdomsfremkallende infeksjoner til eksponering for toksiner,
metaller og allergener. Modulen tar for seg proaktive strategier for & redusere disse farene, slik at
dyreeiere og férprodusenter trygt kan navigere i kompleksiteten i et ratt fiskefor til kjceledyr.
Sentralt i modulens motivasjon er tilpasningen til baerekraftsmdlene 3, 6, 12 og 14. Ved & legge
vekt p& god helse og trivsel (bcerekraftsmadl 3), rent vann og sanitcere forhold for & forhindre
forurensning (bcerekraftsmal 6), ansvarlige forbruks- og produksjonsmanstre (bcerekraftsmal 12) og
bevaring av liv under vann gjennom bcerekraftig praksis (bcerekraftsmdl 14), understreker
modulen viktigheten av en helhetlig filincerming fil erncering av kjceledyr. Den tar for seg EU-
lovgivningen som regulerer dyrefér, og gir interessenter kunnskap om hvordan de kan sgrge for
sikkerhet og etterlevelse, og dermed bidra fil en mer beoerekraftig og helsebevisst fremtid for
kjceledyrhold.

Felgende undervisnings- og lceringsaktiviteter vil bli tilpasset og brukt:

e Presentasjon
e Sparsmdl
o Casestudie

e Selvstudium (lesing av pensum og ppt.)

Felgende Iceringsutbytte er definert for modulen:

e Eleven har kunnskap:
o om hvilke typer bakterier, paracitter, virus, toksiner, metaller og allergener som kan

finnes i rd fisk, og hvordan de kan pavirke kjceledyrets helse.
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o av EU-lovgivning som er relevant for dyrefér, inkludert forskriffer om férhygiene,
markedsfaring og sikker bruk av biprodukter.
o metoder for & redusere risikoen for sykdomsfremkallende og giftig kontaminering
av rd fisk beregnet pd kjceledyr.
e Eleven har ferdigheter i & kunne:
o deltaidiskusjoner knyttet fil biosikkerhetshygiene.
o overholde EU-lovgivningens krav til produksjon og markedsfgring av
dyreférprodukter.
e FEleven har kompetanse til &:
o tainformerte beslutninger om hvorvidt rd fisk er egnet i kjceledyrfér, med tanke pd
potensielle helserisikoer og ernceringsmessige fordeler.
o sikrer at férproduksjonsprosessene er i samsvar med EUs regelverk, noe som

beskytter bdde kjceledyrenes helse og forretningsdriften.

For & kunne produsere biologisk egnet r&fér (BARF) av fisk som kastes, er det viktig & ha kunnskap
om biosikkerhet, hygiene og EU-lovgivningen om sluttprodukter. De ledende spgrsmdlene i
modulen er hvilke risikoer som er forbundet med & bruke fisk som kastes ut som kjceledyrfér,
hvordan risikoene kan forebygges og hvordan kjceledyrfor fra fisk som kastes ut kan produseres
samtidig som EU-lovgivningen fglges. Denne modulen gir en oversikt over en rekke patogener som
kan pdvirke mattryggheten, inkludert bakterier som Listeria, Salmonella, E. coli og virus, samt
konsekvensene av parasitter og toksiner som fiaminase og fungmetaller. Det gis informasjon om
ulike bakterier som er relevante for mattrygghet, inkludert deres egenskaper, hvordan de kan
kontaminere mat og hvilken risiko de utgjer. Modulen inneholder et avsnitt om regelverket for
animalske biprodukter som brukes i kjceledyrfér, forhygiene og krav til férvirksomheter pé& béde
primcerproduksjons- og operatarnivd. Det gis ogsd en innfaring i systemet for risikoanalyse og
kritiske konftrollpunkter, som er avgjerende for & hdndtere risikoer knyttet til mattrygghet i
produksjonsprosessen. Til slutt tar innholdet for seg praktiske aspekter som & gjere fisk som kastes,
frygg for kjceledyr, samt veiledning om produksjon, emballering, markedsfering og merking av
forprodukter.

Modulen inneholder en oversikt over:

e en rekke patogener som kan pdvirke mattryggheten, inkludert bakterier som Listeria,
Salmonella, E. coli og virus, samt konsekvensene av parasitter og giftstoffer som tiaminase
og tungmetaller.

e Ulike bakterier som er relevante for mattrygghet, inkludert deres egenskaper, hvordan de

kan kontaminere mat og hvilken risiko de utgjer.
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o forskrifter om animalske biprodukter som brukes i kjoeledyrfér, férhygiene og krav fil
forvirksomheter p& bdade primcerproduksjons- og operatarniva.

o systemet for risikoanalyse og kritiske kontrollpunkter, som er avgjerende for & handtere
risikoen for mattrygghet i produksjonsprosessen.

e praktiske aspekter som & gjere fisk som kastes ut, trygg for kjceledyr, samt veiledning om

produksjon, pakking, markedsfaring og merking av férprodukter.
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IQuiz-vurderingen skal gjeres p& Moodle.

BARF: Biologisk tilpasset r&d mat

Fiskeavfall/Utkast: Utkast er et begrep som brukes spesifikt om fangst av arter som ikke beholdes,
men kastes filbake i havet.

MARIPET BARF: BARF spesialisert i MARIPET-prosjektet, utviklet for katter og hunder ved hjelp av
fiskeavfall.
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